ouvert tous les jours
12h > 00h30

cuisine servie jusqu’a 23h00

SALADES s SOUPES

restaurant & bar
mi_xed; asian food and beverages

DAK GANGJEONG

eastcanteen.com

COCKTAILS =

25cl 100cl

77 CRUNCHY 590 n ) YASUHIRO 7/ 700
légumes croquants, vinaigrette au sésame morceaux de poulet frits que l'on Vin blanc, purée de kalamansi & purée de péche
Crunchy vegetables salad, sesame dressing déguste dans les rues de Séoul UMEKO / 7,50- 23,00-
Vin de prune, prosecco & menthe fraiche
77 EDAMAME 5 o0- FUJIDYAMZ
féves de soja fraiches & fleur de sel Saké. sirop d se & thé d la fleur d / 8,00- /
Fresh soybeans & sea salt DAK JAYEON 11 70- aké, sirop de cerise ¢ d la fleur de sureau
@7 CRISPY 670 nature - Korean fried chicken, nature YASAMAN / 8,50- /
» U7 Gin bombay Sapphire, jus de goyave,
vermicelles de riz frits & légumes sautés DAK PIMANG i13.10- purée de péche, thé au jasmin & citron
Fried rice vermicelli & stir-fried vegetables sauce piment - Korean fried chicken, with chili sauce FURUTI 8,50- / /
77 KIMCHI 570- DAK DALKOMHAN :5,10- i Havane especicl, it de o passion
chou rouge, wakamé & vinaigrette citron sauce aigre-douce ail gingembre ,
red cabbage, wakame & lemon vinaigrette Korean fried chicken, with sweet and sour ginger & garlic sauce G'" TO _EAST ] ' / 9,00- /
. . Gin japonnais Roku, tonic, menthe, gingembre
SALADE BOBUN S 7,90 L 11,90- ASSORTIMENT 14 40- & baies roses
Bo BUn poulet saté & nems de légumes assortiment des 3 saveurs - An assortment of 3 flavors GOMANASHI /  8,50- /
Bo Bun salad with chicken satay Vodka infusée sésame, sirop poire-citron, eau gaz
& vegetableseggrolls e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e - -
ou
@ Bo Bun végétarien au tofu sauté . SANS-ALCOOL
& nems de légures KONOMIYAKI
Bo Bun salad with stir-fried tofu ® DOKI DOKI / 5,50- /
& vegetables egg rolls Jus de goyave, sirop poire, thé vert cerise, vanille
Galette japonaise a base de chou et d’ceuf, cuite sur plaqgue chauffante,
recouverte de mayonnaise japonaise, de sauce aigre-douce et de pétales de bonite HodN EY PANI 4 l 4 / 5,50- /
Jus d’ananas, coriandre, miel, jus de citron vert & tonic
@ SUP MISO Ss5,10- L7,10- Pl !
bouillon clair au miso j_—a\ LEGUMES 10 00- OKINAWA SUNSHINE ~/ 550- /
. ’ Fruit de la passion, jus mangue / pomme & kiwi frais
Miso broth ;2 with vegetables avec un bol S|
< } de salade verte / 5,50- /
ﬂ sup P TSA' i 5'9_0_ B CALAMAR 11,00- with a bowl Jus d’aloe vera, jus d’ananas, sirop d’orgeat,
soupe au chou chinois, miso & shiitake 5’} with squid of green salad sirop d’épices & eau gazeuse
Chinese cabbage soup with miso & shiitake -
Je soup CREVETTES 11.00- +2.90 GINGER BEER MAISON /  550- 16,50-

PHO & CHIKIN 7.10-
soupe pho au filet de volaille
Pho soup with chicken fillet

& PHO & TOFU &6.90-

soupe pho au tofu grillé
Pho soup with grilled tofu

GYOZAS

wz (997

+
s
;H:, with prawns

% PORC 11,00-
with pork

7 -\ \ . AN
PLATS EAST

CURRY ROUGE MAISON

aux feuilles de citron & lait de coco

POULET 11,00-

with chicken

Recette secréte au citron vert et au gingembre

HAPPY ENDING

Jin 3cl 3,50-

Gin, citronnelle & menthe
Ramu
Rhum, ananas & citron vert

Uokka

Vodka, goyave & citron vert

3cl 3,50-

3cl 3,50-

e Homemade curry with lemon leaves and coconut milk 2
Eﬁ raviolis japonais farcis et grillés, LV v v T H E S l7
? inspirés des raviolis chinois de Shanghai 77 LEGUMES POULET CREVETTES @ L A =C E g | '
with vegetables with chicken with prawns N le verre le verre le pichet
11,90- 13,30- 14,30- & 33cl  50cl  100cl
CHIKIN X5 500 EBI X5 7,00 MAISON voov
ravioles poulet-légumes ravioles crevettes-légumes TONKATSU 12 90- @7 LAKSA 12,30-
Chicken-vegetables dumplings Prawn-vegetables dumplings escalope de porc panée, lait de coco infusé gingembre G[renage 3,60- 4,90- 9,90-
sauce aigre douce i i : Fleur de sureau 3,50- 4,90- 9,90-
7 YASAl X5 530-  ASSORTIMENTX9 10,30- auce algre co. citronnelle, nouilies & legumes 4 F8 ot B0t ont oo denr oo
ravioles légumes 3 chikin + 3 yasai + 3 ebi satade de chou lem(t)ngﬁjss & g;”g‘z ’”fusfdb[ g ’ ’ ’
Vegetables dumplings An assortment of three flavors Breaded pork cutlet, sweet COCONUETIT noodtes & vegerabies + Supplément Mango bubble : +1.50- /
sour sauce & cabbage salad GYUDON i
RAMEN ) ™ 13,80- INFUSION FRAPPEE : 3,90- 5,50- 10,90-
.B A ‘ i 7 los de -:13’8do' bl ”i & gw‘:f rgUOti’ O’QPQ?S Pate de Yuzu & menthe fraiche
@ ° Z @ n_ou: es. e arlr,)e e ble ondants & ceur parrai . B B ~
% % japonalses & [egumes’ Rice, stewed beef, onions & egg c'TRoNNADE MA'SON ° 3,90 5,50 10,90

ZHOROU X1 4.60-

brioche de porc laqué et légumes

7 SHOCAl X1 360-

Légumes et pate de saté

bouillon a la sauce soja

Japanese wheat noodles
& vegetables, soy sauce broth

Citron vert, aloé vera & citronnelle

KEFIR FRAMBOISE - >5cl

3,90-

Vegetables & satay paste Grilled barbecued pork & vegetables bun

ASSORTIMENT X2 740-

An assortment of two flavors

FRITURES ©F

7 TEMPURA DE LEGUMES 5 0-

légumes frits (carotte, brocoli...) - Fried vegetables

EBI FRY X3 7,00-

beignets de crevettes - Prawn fritters

TAKOYAKI X6 7,50-
boulettes de pate a crépe japonaise, morceaux de poulpe
Japanese croquettes of pancake batter & pieces of octopus

o PAD THAT o

1) (Y

plat de nouilles sautées
aux léegumes et cacahuetes

LEGUMES/TOFU POULET MIXTE
with vegetables and tofu with chicken with both

11,20- 13,30- 13,80-

13,90-

CREVETTES

with prawns

5D DESSERTE @

1-— ICHI 7,00-
Perles du Japon fagon riz au lait, tartare de fruits
Japanese pearls so rice pudding, fruit tartare

2-ZNl710- 4
Entremet chocolat-basilic, coulis fruits rouges
Chocolate-basil dessert & red fruit coulis

— —

7T 3 - = SAN 7,50- T
.|j2 Café ou thé gourmand .|js
Gourmet coffee
] 4 - @ SHI 5,90- @ I
I\ Flan coco thai caramel l\
Thai coconut flan & caramel

5-35 GO 7,00- &
Roulé pandan & mascarpone a la confiture yuzu
Pandan roll & mascarpone with yuzu jam

6 - 7\ ROKU 6,80- 94
Nage de fruits exotiques,
infusion thé Kyoto & cacahueétes torréfiées
Exotic fruits in Kyoto tea infusion, roasted peanuts

Diététique et purifiant, le Kéfir aide au renforcement

des défenses immunitaires. Made in Alsace !

E—JL BIERES E-—-J

PRESSIONS 25cl  40cl

Fukuro Lager - Only by East Canteen - 5,0° 3,80- 6,10-
BigEast by Perle - Biere artisanale - 7,9° 4,50- 7,20-
BOUTEILLES

Asahi - 5,0° - 33cl 5,50-
Sapporo - Japon - 4,9° - 33cl 6,00-
Iki au Yuzu et Sencha - 4,5° - 33cl 6,00-
Iki au gingembre & thé vert - 4,5° - 33cl 6,00-

légende: @ :plat végétarien

ﬂﬂ : plat vegan

prix nets - service 7% compris



